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13,5% Vol BOBAL 100%

D.O.P. RIBERA DEL JUCAR, CUENCA

BODEGAS Y VINEDOS ILLANA

98 BoaLIsTA Vendimia nocturna en cajas.
WEECCION VARIET|

Maceracion prefermentativa 48 horas a baja
temperatura (mayor obtencién de color y aromas
varietales sin extraccion de taninos vegetales).

Fermentacion a temperatura controlada baja
(22°C) en busca de una mayor frescura y
franqueza de los aromas varietales.

Tras la malolactica, battonage periédico de las
lilas finas para incrementar el equilibrio vy
percepcion de sucrosidad y grasa en boca.

Crianza de 10 meses entre tinajay depdsito con
microoxigenacion.
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sobre un tono balsamico que recuerda al laurel.

Gustativo: Paso a boca muy goloso, frutal, armonico y
S fresco, con un gran equilibrio entre acidez y grado
alcohdlico. Vino redondo de sensaciones
aterciopeladas.
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