
	
	
	
	
	
	

 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 

CASA DE  ILLANA 

 TRES DE CINCO 
        2019 

 
Variedades:   41% Petit Verdot,     
24% Cabernet Sauvignon, 21% 
Cabernet Franc, 14% Tempranillo. 
Grado alcohólico: 14,5% 
Crianza: 14 meses barrica roble 
francés. 
Denominación de Origen:  Ribera del 
Júcar 
Nota de cata: color rojo picota, 
brillante y limpio, de capa profunda. Al 
olfato, es silvestre, balsámico, 
especiado, notas de lavanda, con una 
fruta negra madura, notas de regaliz, 
chocolate y un tostado refinado. En 
boca, la entrada es amplia y profunda. 
Fresco y con volumen, tanino 
equilibrado, intenso y elegante, con 
agradable retronasal.  
 
Maridaje: Perfecto para arroz, queso, 
pasta, aves. 
Temperatura recomendada de 
servicio: 16-18ºC. 
Premios y reconocimientos: 

• 92 puntos James Suckling ed. 
2018. 

	
	
	
	


